
Pinsa: 3 verschiedene MEHLSORTEN von „Di Marco“ - 
der Teig ruht ca. 72 Stunden und ist sehr bekömmlich.
Die Pinsa unterscheidet sich in FORM & GESCHMACK.

PINSA SCHLOSS 
MIT HANDKÄSE, AHLE WORSCHT,
FRÜHLINGSZWIEBELN UND PREISELBEEREN 

PINSA LACHS 
MIT RÄUCHERLACHS, 
COCKTAILTOMATEN, RUCOLA

PINSA PIKANTE 
MIT CALABRESISCHER PEPERONIWURST,
FRISCHEN PILZEN, MOZZARELLA

PINSA VERDURE 
MIT GEGRILLTEM GEMÜSE, 
COCKTAILTOMATEN
SCHAFSKÄSECRUMBLE UND RUCOLA

PINSA SALSICCIA 
MIT ITAL. FENCHELBRATWURST,
ZWIEBELN, MOZZARELLA 

PINSA ROMANA  
PARMASCHINKEN, RUCOLA, PARMESAN

PINSA MILANO 
MILANO SALAMI UND MOZZARELLA 

PINSA-KARTE

je 13,50 €




